MENUA LACARTE

spécialits
Rawvioliy aun cépes, sauge & viande séchée % 19.5 29
Ossobuco- de veau avec polentow auw thym 34
Emince de veau “Zermatterstilbli’, Rosti 38
platy régionaur

Viande séchée de Zermalt % 16 26
Fromage cv rebibes % 14 22
Assiette valaisanne de Zermatt 28
salades

Salade variée de saisov 9
Salade de mache mimosow 12.5
Salade aw poulet, oranges & noix 21
powr ley jowrs froids

Soupe de tomates awvec espuma a basilic 9.5
Potage o Uorge valaisonne avec viande séchée 12
Entrée owplat principal

tscawgoty aw bewrre de Uadl, foit maisov % 15 28
Tator de beuf aw Cognac % 18.5 28.5
Pasto

Spaghetti o lav sauce tomates et basilic 18
Spaghetti aglio, olio-e peperoncino-& roquette 21.5
traditionnel

Sauucisse paysanne avec rosti et saurce cv Uoignoww 22
Saucisse de veauw St. Galloise avec rosti et saurce o Uoignow 22
nos viandes

Supréme de volaille o low moutawde 28
tscalope de veauw au bewrre et citrow 34
Cételettes d agneaw aux fines herbes 35
Tagliato de beeuf aw bewrre maisonw 38
typiquement suisse

Fondue aw fromage 23
Fondue auw fromage et aux herbes 26
Fondue aw fromage et chaumpagne 31
Fondue aw fromage et champagne & truffes fraiches 39




